LA SEIGNEURIE

Clos de 1a Mouche

Saumur Champigny

~ Terroir 2020 Cépages

Argilo-calcaire caillouteux 85% (‘abernet Franc
5% Cabernet Sauvignon
15% Cabernet S :

Signature

La typicité du vin

000 Fraicheur

0000 londeur

000 0® Volume

000 Boise

Commentaires

La promesse du vin

Leéger  Complexe Puissant

o—
Dense et veloute, ce 2020 est

9 . o« 7
lexpression de la maturite du
Cabernet Franc et C(Cabernet

. . Cave Service Garde
Sauvignon.

10-12 C 16-20 C 9 ans

Ses notes de fruits noirs intenses,

de cacao et depices sont ;
sublimeées par un elevage en futs CLOS X

Moucue Accords mets & vins

de chéne pendant 24 mois.

*

‘e Saumur Champigny complexe Comment le sublimer ?
et structuré est intense avec une

longueur en bouche persistante.

Medaille

Parfait avec des viandes en
sauce, une cote de boeuf, du
gibier et volailles festives ou

encore en accord sucre-sale et
des fromages de caractere.
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