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LA SEIGNEURIE

VIN ISSU DE RAISIN
EN CONVERSION VERS
L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
CERTIFIE PAR
FR-BIO-01

Les Clos de la Seigneurie

Saumur Champigny

Argilo-calcaire Cabernet Franc
‘ ‘ Signature

La typicité du vin

Palette aromatique
'Y ) Fraicheur

0000 londeur

000® Volume
Commentaires

®

000 Boise

La promesse du vin
Ce milléesime 2022 élabore a
partir  de deux clos de
vieilles vignes de 75 ans sur

Leger Complexe  Puissant

oo

un coteau argilo-calcaire

developpe  des notes de )
.. . . Cave Service Garde
fruits noirs meélées de notes

10-12 ¢ 16-18 C +10 ans

torréfices. l.a bouche est

harmonieuse, puissante,
riche et veloutee.

Les Clos :
Elevage en futs de chéne de m.(,l,s\ ca Accords mets & vins

eigneurie

12 mois. Comment le sublimer ?

- Avece des viandes mijotees et
Récompenses

gibiers comme un coq au vin
COUP DE CCEUR

ou un curry dagneau et des
fromages affines.

LE GUIDE

HACHETTE

DES VINS
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